
brick Feta, tomates Séchées 
& JAmbon des Aldudes

Ingrédients Préparation

1 Feta grecque AOP (200 gr)*

200 gr de Tomates Séchées*

2 Tranches Épaisses de Jambon de la Vallée*

Épice « Pasta »*

Piment d’Espelette*

Huile d’Olive Extra Vierge*

10 Feuilles de Brick 

*Produit provenant de La Cabane de Lulu

Préchauffez votre four à 180°C
Émiettez la fêta, puis coupez en petits morceaux les tomates
séchées et le jambon. 
Mélangez le tout, assaisonnez avec les épices et le piment
d’Espelette (attention le jambon et la feta sont salés).
Pliez la feuille de brick en deux puis repliez-la encore afin de
former une bande.
Ajoutez la garniture en haut de la feuille puis faites le pliage
faites pour toutes vos feuilles de brick.
Placez les bricks sur une plaque avec du papier cuisson, puis
badigeonnez les bricks avec un peu d’huile d’olive.
Enfournez 15 minutes.


